ENTREES
I’Art De Tomate

Y Tomaten, Burrata, Basilikum, Parmigiano reggiano

Carpaccio De Boeuf
Rindsfilet, Parmigiano reggiano, frische Triffel

Saumon Gravlax Scandinavique
Lachs, Avocado, Gurken, Mango, Kaviar

L’@uf Poché
Y Spargeln, Hollandaise Schaum, Fleur de sel, Pochiertes Ei

Bisque De Humard

Hummertartar, Champagner Schaum

Soupe De La Saison

PLAT PRINCIPAL

Entrecote Café De Paris
Rindsentrecote 200g, Krauterbutter, Babygemiise

Tartar De Boeuf
Rindsfilet 200g, marinierte Zwiebeln, Kapern, Toastbrot

Supréme De Poulet
Pouletbrust, Kartoffelgratin, Grillgemiise

Risotto Aux Asperges
Y  Spargelrisotto, Parmigino reggiano, Safran

Les Pates Du Chef
Teigwaren-Kreation vom Chef

Ratatouille A La Maniere “Spycher”
@ Peperoni, Tomaten, Zuchini, Aubergine, Basilikum

LES SPECIALITEES

Filet Rossini
Rindsfilet 200g, Kartoffelpurée, Babygemiise, Foie gras, frische Triffel, Jus

Ribeye De Boeuf “Style Japonaise”
Rind Rib Eye, Avocado, Wasabiptiree, Chili, Koriander

SUPPLEMENTS
Gemuse blanchiert
Pommes Frites
Allergene

Betreffend Allergenen und Intoleranzen geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft

Fleischdeklaration

Rindsfleisch Schweiz
Poulet Schweiz
Lachs Norwegen

Hummer USA

21.00

28.00

26.00

24.00

28.00

18.00

54.00

48.00

42.00

38.00

33.00

32.00

69.00

64.00

12.00
12.00

Vegetarisch \/

Vegan

Y



